GASTRONOMICKE ZAZITKY

Laska prochazi zaludkem, a proto je snad-
né se zamilovat do jiznich Cech. Treborisky
kapr a dalsi ryby, pecene i smazene, skvéle
upravena zvérina, Stouchané brambory
S kysanym zelim, smetanova polévka kulaj-
da a stejné tak doudlebska veprova pecené
S vencem knedlikd, houby, pecene zelhaky
Ci sladke knedliky s rozvarenymi bordvkami,
to v8e je jen kratkym vyctem z véhlasnych
pIlitG poctive jihoceské kuchyné.

Jejim zakladem jsou cisté a vysoce kva-
litni zdroje surovin ze stovek rybnikd,
nekonecnych lest a rozlehlych pastvin.
JihoCeske vyrobky z mleka jsou vyhlasené
pro svou kvalitu nejen v Cechéach. Vodou
Z hlubin zemé se osvezuji velci i mali a piv,
jez jsou proslavena po celem svete, se rad
naplje kazdy milovnik tohoto moku.

Kvalitni jihoceske produkty naleznete ve
vSech prodejnach. Nejlepsi vyrobky z re-
gionu se mohou pysSnit ocenénim ,Chutna
hezky Jihocesky" a radou dalsich cen.

Unikétem jiznich Cech jsou vylovy rybnikd,
kde krom tradice mazete ulovky i ochutnat.

Pro navstéevniky kraje se kazdorocné kona
mnoho kulinarskych slavnosti. Svij vehlas
Si ziskalo Boravkobrani, ktere se kona
v Gervenci v Borovanech u Ceskych Budé-
Jovic.

K tradicnim akcim pak patil napriklad
Rybarske slavnosti v Treboni. Poradaji se ale
I nejrdznéjsi festivaly syra, zell, téstovin
nebo jablek. Za navstévu jisté stoji | gastro-
nomicky veletrh Gastrofest ¢i Reprezen-
tacni slavnosti piva a mineralnich vod. Gas-
tronomie je Uzce spjata s kvalitni nabidkou
restauraci a hotelt v jiznich Cechéch.

Ochutnejte jizni Cechy a presvéddte
se o harmonii chuti a vani s prekrasnou
Jihoceskou krajinou.

1. Budgjovicky Budvar, n. p.

Budégjovicky Budvar patfi k nejuspésnéjSim potravinarskym
podnikéim v Ceské republice. ZaloZzen byl pod nazvem Cesky
akciovy pivovar a prvni varku piva uvaril 7. fijna 1895. Zakla-
dateli pivovaru byli budéjovicti pravovarecnici ceské narodnosti,
Vv jejichz rodinach se pravo varit pivo dédilo jiz od dob zalozeni
mesta v roce 1265. Do nového pivovaru tak zakladatelé viozili
i slavnou tradici vareni budéjovického piva (oznacovaného jiz
od stredovéku jako BUDWEISER BIER) a také odborné znalosti

mnoha generaci pivovamikl. Pres obrovsky narlist produkce je
pivo v Budéjovickém Budvaru stale vyrabeno tradicni ceskou
technologii a jeho chut a kvalita zdstavaji stejné jiz po nékolik
generact.

Vyrabéna piva:
Budweiser Budvar B:ORIGINAL

— svétly lezak, obsah alkoholu: 5 % obj.,
Budweiser Budvar B:DARK

— tmavy lezak, obsah alkoholu: 4,7 % obj.,
Budweiser Budvar krouzkovany lezak B:SPECIAL

— svetly lezak, obsah alkoholu: 5 % obj.,
Budweiser Budvar B:CLASSIC

— svétlé vyCepni pivo, obsah alkoholu: 4 % obj.,
Budweiser Budvar Cvikl

— nefiltrované kvasnicové vycepni pivo, obsah alkoholu: 4 % obj.,
Bud Imperial Lager B:STRONG

— specialni pivo, obsah alkoholu: 7,5 % obj.,
Budweiser Budvar B:FREE

— nealkoholické pivo, obsah alkoholu: max. 0,5 % obj.,
Pardal Echt

— svetly lezak, obsah alkoholu: 4,5 % obj.,
Pardal Echt

— svetly kvasnicovy lezék, obsah alkoholu: 4,5 % obj.,
Pardal

— svétlé vyCepni pivo, obsah alkoholu: 3,8 % obj.,
PardalOVO bezové

— michany napoj z piva, obsah alkoholu: 2 % obj.

Kde ochutnat a nakoupit:

Vlastni restaurace v areadlu pivovaru, podnikova prodejna
v navstévnickém centru — maloobchodni prodej piva, prodej
reklamnich predmétd.

Navstéva pivovaru: :
Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva.

+420 387 705 341, www.budvar.cz
GPS: 48°569'36.859"N, 14°28'34.311"E
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2. Bohemia Regent, a. s.

Treborisky pivovar se mize pochlubit skute¢né dlouholetou tradici.
Zalozen byl v roce 1379, pricemz historicky nejstarsi zarizeni na
vyrobu piva zde vlastnila jiz v roce 1367 augustinianska feholnf
kanonie. Treboriské pivo zacinalo byt vyhlaSené a postupné ziskalo
dobré jméno také za hranicemi zemé. Primo v arealu pivovaru dnes
naleznete i restauraci.

Vyrabéna piva:

Pivo vyCepni svétlé 10°, pivo vyCepni svetlé 11°, svetly lezak 12°,
tmavy lezak 12°, Petr ok — specialni fezané 13°, Prezident — premium
special 14°, Knize — premium special 16°.

Kde ochutnat a nakoupit:

Vlastni restaurace v arealu pivovaru, pivovarska prodejna v arealu
pivovaru — maloobchodni prodej piva Bohemia Regent, prodej
reklamnich predmeétt Bohemia Regent a prodej alkoholickych napo-
ja firmy Fruko Schulz Jindfichtv Hradec.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva.
Nutno rezervovat predem.

+420 384 721 319, www.pivovar-regent.cz
GPS: 49°0'9.467"'N, 14°46'20.250"E

3. Pivovar Protivin, a. s.

Presny rok zalozeni protivinského pivovaru neni pisemné dolozen,
ale jisté je, ze jiz v prvni poloving 16. stoleti se v ném pivo varilo.
Prvni pisemné zminky se datuji do roku 1540. V roce 1711 preSel
do vlastnictvi slechtického rodu Schwarzenbergl, v nemz setrval
déle nez dveé stovky let. A prave za éry Schwarzenbergd byla v pivo-
varu vybudovéana prekrasna varna s medenymi kotli, véetné atypické
mladinové panve ve tvaru Ctverce, ve které se pivo vari dodnes.

Vyrabéna piva:

Platan 11 %, Platan kvasnicovy, Platan Nealko, Platan Premium,
Pracheriska Perla, Protivinsky Granat, Schwarzenberg lezak,
Schwarzenberg Sveétly vySepni, Lobkowicz Premium, Lobkowicz
Premium Nealko, Merlin.

Kde ochutnat a nakoupit:

Vlastni restaurace a podnikova prodejna v aredlu pivovaru — malo-
obchodnf prodej piva, prodej reklamnich predmetd.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalni
pocet osob ve skuping 50.

+420 382 733 111, www.pivovar-protivin.cz
GPS: 49°12'16.577"N, 14°13'3.593"E

4. Minipivovar BEERANEK Ceské Budgjovice

Oznaceni minipivovar je v tomto pripadé skute¢né na miste. BEER-
ANEK, ktery sidli v 1. pravovarecnem meéstanském domeé v centru
Ceskych Budgjovic, ma totiz nejmensi varnu v celém Cesku. Rodin-
ny pivovar je vérny tradici - varf nefiltrované a nepasterizované lezaky
plzenského typu. Svétly BEERANEK 11° mohli lidé poprvé ochutnat
v lednu 2014 v prilehlém baru Singer Pub. Ve stalé nabidce je uz
i polotmavy lezak BEERANEK 11° a BEERANEK 13° SPECIAL.
Sortiment piv dopliuji sezonni specidly.

Vyrabéna piva:
BEERANEK 11° a BEERANEK 13° SPECIAL.

Sortiment piv dopliuji sezonni specidly.

Kde ochutnat a nakoupit:
Singer Pub Ceské Budgjovice

Navstéva pivovaru:
Neprovadi se.

+420 608 120 102, www.beeranek.cz
GPS: 48°58'29.180"N, 14°28'20.754"E

5. Minipivovar Cemy Orel

Jindrichohradecky pivovar byl zalozen 4. ¢ervence 2013, patfi tedy
mezi mladsi zarizeni svého druhu. Navézal na bohatou historii bu-
dowvy, ve které se varilo pivo jiz v roce 1700, kdy pivovarnickeé pravo
ziskal byvaly majitel Jan Heniker. Minipivovar je soucéasti znameho
Grand Hotelu Cerny Orel.

Vyrabéna piva:
Vajgar 12% svetly lezak,
Salamon 11% polotmavy lezék.

Kde ochutnat a nakoupit:
Grand Hotel Cerny Orel.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalnf
pocet 0sob ve skuping 12.

+420 384 361 252, www.grandhotelcernyorel.cz
GPS: 49°8'36.283"N, 15°0'12.076"E

6. Glokner

VILLAGE GOLF HOTEL

Pivovar vznikl v roce 2013. Pojmenovani Glokner je odvozeno od
zvonice, ve které visf zvon se stejnym nazvem. Cela technologie
pivovaru a interiér je koncipovan do industrialniho stylu. Zajimavosti
jsou prostory, kde pivo zraje, a to proto, ze jsou umistény v prvnim
patfe. Naopak srotovani se odehrava nad varnou a sladovy Srot
samospadem pada pfimo do kotle. Dalsi technologickou zajimavosti
je privod piva pfimo do vyCepu. Délka celého pivovodu je zhruba
50 metra.

Vyrabéna piva:

Po cely rok typ Ceského lezaku — 12°svetly a 12°polotmavy. Pres
letni sezonu 7° polotmavou s obsahem alkoholu 2,2%, pSenicna
piva 11° a piva typu Pale Ale rtiznych stupnovitosti. Pres zimu silne-
jSi piva typu IPA, Porter, Stout a dalsf.

Kde ochutnat a nakoupit:
Village golf hotel Svachtv Dvdr.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalni
pocet osob ve skupiné 20. Pivni lazné Mladina.

+420 774 499 812, www.villagegolfhotel.com
GPS: 48°49'37.439"N, 14°21°'48.365"E

7. Minipivovar hotelu Bobik

“ B

L ot Wi

ol L

Minipivovar byl slavnostné uveden do provozu spole¢né s ote-
vienim celého hotelu Bobik. Stalo se tak v srpnu 2013. Receptura
vyrabénych piv, ktera si ziskala fanousky uz i mezi turisty ze zah-
ranici, je stejna jako receptura piva vyrabéného ve Volarech
v minulém stoletf.

Vyrabéna piva:
Gabretus - svétlé 11°, Gabretus - tmavé 13° (nepasterizovand).

Kde ochutnat a nakoupit:
Minipivovar hotelu Bobik.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalnf
pocet osob ve skuping 15.

+420 398 990 909, www.hotelbobik.eu
GPS: 48°54'40.916"N, 13°53'30.755"E

8. Pivovarsky dvur Lipan

Pivovarsky dvdr Lipan se nachazi v obci Drazi¢, nedaleko Tyna nad
Vitavou a Bechyné. Byl vybudovan v komplexu byvalého lihovaru
v roce 1997. V komplexu se nachazi pivovar, restaurace, penzion
a péstitelska péalenice.

Vyrabéna piva:
Svétly lezék, tmavy lezak, polotmavy speciél (pres zimni sezénu),

svetlé vyCepni (pres letnl sezénu), prilezitostné jina piva.

Kde ochutnat a nakoupit:
Pivovarsky dvar Lipan.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalnf
pocet osob ve skuping 40.

+420 382 588 828, www.pivovar-lipan.cz
GPS: 49°18'20.425"N, 14°22'50.731"E

9. Sumavsky pivovar Vimperk

Yo

Sumavsky
Pivovar

Sumavsky pivovar byl zalozen v roce 2010. Stojl na dolnim konci
vimperského namésti a navazuje na dlouholetou tradici vareni piva
ve Vimperku. Vychazi z tradi¢nich postupt a receptur.

Vyrabéna piva:

Vimpersky svetly lezak 11°, Vimpersky polotmavy lezak 12°, Vimpersky
tmavy special 13°, Vimpersky ibiskovy lezak 11° (Florian), Vimperské
psenicné 12°, Vimpersky zazvorovy special 13°, Vimpersky Marzen-
bier 14°, Vimpersky medovy special 156°, Vimpersky zlaty Bock 16°,
Vimpersky 7 sladovy special 17°, Vimpersky tmavy Doppelbock 19°
(Inocenc) — na ¢epu prilezitostng, Stredoveky Vimperk 13°,

Kde ochutnat a nakoupit:

Vlastni restaurace a podnikova prodejna v areélu pivovaru — malo-
obchodni prodej piva, prodej reklamnich predmétd.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalnf
pocet osob ve skupiné po dohode.

+420 777 189 345, www.sumavskypivovar.cz
GPS: 49°3'8.832"N, 13°46'29.874"E

10. Pivovar Mayzus Chotoviny

Pivovar byl vybudovan v roce 2011 Sergejem Mayzusem v pros-
tordch zamku Chotoviny. Prvni  zkuSebni varka byla uvarena ve
stejném roce, ale poprvé nove pivo lidé ochutnali az v prosinci roku
2012. V roce 2013 dosahl pivovar vystavu 193 hl.

Vyrabéna piva:

Stala nabidka: Chotovinsky lezak 12°, Chotovinsky Vienna Spe-
zlal “1913°". Sezdnni nabidka: Chotovinské jarni 10°, Chotovinsky
Bitter Special (EPA), Chotovinsky Dunkelweizen, AA IPA, Chotovinsky
Stout, Strelnicka desitka, VojtiSek Brown Ale, Summertime Pale Ale.

Kde ochutnat a nakoupit:
Hotel GOLD, Chotoviny.

Navstéva pivovaru:
Neprovadi se.

www. pivovarchotoviny.cz
GPS: 49°28'44.308"N, 14°40'51.967"E

11. Pivovérek Pand z Raze
Jindifichtiv Hradec

Piva vyrabf tradicnim ¢eskym zplsobem, nepasterizovana, nefiltro-
vang, otevrena spilka, lezacky tank. Pivovar z Jindrfichova Hradce
disponuije vlastni pivovarskou hospodou a penzionem s 22 10zky. Do
provozu uvedeno 15. ¢ervna 2013.

Vyrabéna piva:
Jindrich 10°, Jindfich 11° polotmavy a Vitek 12°.

Kde ochutnat a nakoupit:
Vlastni restaurace v aredlu pivovaru.

Navstéva pivovaru:
Neprovadi se.

WWW. panuzruze.cz
GPS: 49°8'18.661"N, 15°0'31.281"E

12. Minipivovar Kn&zZinek

Pivovar byl oficialné otevreny 1.1.2013. Jeho historie neni tedy prilis
dlouha. Za tak kratkou dobu svého plsobenti ale dokazal presvedcit
mnoho lidi, Zze misto, kde se proménuje voda, slad a chmel v zlatavy
mok, stojf za to navstivit. V komplexu rekreacniho a kongresového
centra (RKC Nové Dvory) je kromé& navstévy minipivovaru a restau-
race moznost ubytovani v rodinném penzionu.

Vyrabéna piva:
11° svetly lezak, 11° polotmavy lezék, 13° cerny special, 14° svétlé
medove pivo.

Kde ochutnat a nakoupit:
Vlastnf restaurace v arealu pivovaru.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalni
pocet osob ve skuping 15.

+420 774 910 155, www.rkcnovedvory.cz
GPS: 49°0'7.979"N, 14°24'16.118"E

13. Restaurace Masné kramy

ochutnat specialni krouzkovany lezak z produkce Budegjovického
Budvaru a jidla tradicni ceské kuchyneé.

+420 387 201 301
www.masne-kramy.cz
GPS: 48°58'33.263"N, 14°28'24.995"E

14. Pivnice Budvar

Stylova pivnice nenabizi jen piva ze sortimentu Budgjovického
Budvaru, ale i ¢eskou a mezinarodni kuchyni. Milovniky sportu
jisté potési sportovni prenosy na velké obrazovce. Restaurace se
nachazi v prizemi administrativni budovy Budegjovického Budvaru.

+420 387 705 341
www.budvar.cz
GPS: 48°59'36.858"N, 14°28'34.309"E

15. Restaurace Zvon

\lyhlasena restaurace se nachazi ve zrekonstruovaném historickém
objektu pifmo v centru Ceskych Budg&jovic. Modernim zptisobem
se snazi rozvijet tradici jihoCeského pohostinstvi. Na své si prijdou
i milovnici farmarské kuchyné. Nechybf Siroky vybér kvalitnich vin
a piva ze sortimentu Plzeriského Prazdroje.

+420 381 601 601
www.hotel-zvon.cz
GPS: 48°58'27.495"N, 14°28'30.907"E

16. Motorest Pegast

Restaurace je soucasti rodinného penzionu, ktery je vhodny jak pro
pracovni ubytovani, tak i pro navstévniky jihoceské metropole. Mimo
jiné nabizf po cely rok i specialni gastronomické akce. Pres tyden
jsou pak samozrejmosti poledni menu. Motorest Pegast se nachéazf
v klidné lokalité a je skvéle pristupny. Parkovat mizete prfimo pred
objektem.

+420 387 203 119
www.pegast.cz
GPS: 48°57'50.601"N, 14°27'23.932"E

17. Restaurace Alchymista

Prestiznimi cenami ovéndené restaurace v centru Ceskych Budgjovic
se vraci do minulosti. Interiéry z rudolfinské doby maji velmi
specifickou atmosféru a nechybf ani pIné funkcéni alchymisticka pec,
kterou najdete uprostred restaurace. V nabidce jsou staroceska
i mezinarodni jidla.

+420 386 356 545
www.alchymista.org
GPS: 48°58'17.143"N, 14°28'47.736"E

18. Cikanska jizba

Oblibena restaurace se nachézi primo v historickém centru Ceského
Krumlova. Je wyhledavana i mezi turisty, ktefi kromé& samotné
kuchyné vyzdvihuiji také hudebnf doprovod.

+420 777 122 773
www.cindzirenta.cz
GPS: 48°48'41.483"N, 14°18'52.449"E

19. Kréma v Satlavské ulici

Stfedoveka kréma sidlf v zrekonstruované renesanéni stavbé.
Doboveé hostiny, rostovana jidla, kvalitni moravskéa archivni a sudova
vina, hudba. Jedna z nejoblibengjsich ¢eskokrumlovskych restaura-
cf je ¢astym cilem turistd, av8ak zvuk ma i mezi mistnimi lidmi.

+420 380 713 344
www.satlava.cz
GPS: 48°48'38.436"N, 14°18'57.449"E

20. Papa’s Living Restaurant

/nama ceskokrumlovska restaurace sidli v sousedstvi rfeky Vitavy
v historickém centru Ceského Krumlova. Kromé ¢erstvych domacich
teéstovin zde nabizeji napriklad steaky. Nechybi ani bohaty vybér
Ceskych ¢i zahrani¢nich vin.

+420 380 711 583
WWW.papas.cz
GPS: 48°48'42.291"N, 14°19'0.659"E

21. Hospoda Na louZi

Rozsahla sbirka starych reklamnich ceduli na pivo navozuje
atmosféru pocatku minulého stoleti. Kuchyné se zameéruje hlavne na
Ceska jidla, jako je veprova pecene, gulas nebo svickova. V nabidce
je také vybér z moravskych vin, ¢eskokrumlovské pivo ¢i tradienf
Ceské destilaty. V hospodé se nachazi piano, takze zde obcas zni
i zivd muzika.

+420 380 711 280
www.nalouzi.cz
GPS: 48°48'36.570"N, 14°18'60.576"E

22. Restaurace Don Julius

Uz pfi vstupu do této restaurace v centru Ceského Krumlova vés
nadchne jejf interiér, ktery nepostrada nadhled. Zadnf ¢ast restau-
race tvori reliéfni kopie ¢eskokrumlovského nameésti. V nabidce je
ceska i mezinarodni kuchyng, pricemz nechybf sezénni speciality.

+420 380 712 310
www.hotelzlatyandel.cz
GPS: 48°48'37.150"N, 14°18'561.448"E

23. Restaurace Hotel U Martina

Stylova restaurace s atraktivnim historickym vzhledem se nachazf
v centru nadherného méstecka, nad kterym se tyc¢i Statni hrad Rozm-
berk. Vedle tradi¢nich pokrm@ nechybi ani speciality, které potési ne-
jednoho gurmana. Skupiny si mohou uzit i grilované selatko.

+420 380 749 745, www.hotelumartina.cz
GPS: 48°39'18.697"N, 14°22'0.314"E

24, Restaurace Sporthotel Z4ton

Nekuracka restaurace ctyrhvezdickoveho wellness hotelu se spe-
cializuje na pokrmy z ryb, domaci pastu a rizota. Kuchar pouziva
pouze cerstvé suroviny, zadné polotovary a nahrazky. Zaroven se
snazi reagovat na nove trendy v gastronomii.

+420 380 709 110
www.sporthotel-zaton.cz
GPS: 48°43'39.178"N, 14°20'2.099'E

25. Restaurace Studenec

Prednosti restaurace, ktera se nachazi v prijemném prostredi Hotelu
Studenec, je zvérinova kuchyné. JidelniCek celkové nabizi velké
mnozstvi pokrmU@ i napojd. Najist se mdzete v Utulném sale, letni Ci
zimni terase.

+420 380 749 818
www.hotel-studenec.com
GPS: 48°39'38.918"N, 14°21'36.954"E

26. Rybf restaurace Supina a Supinka

\lyhlasena restaurace s dlouholetou tradici nabizi ceské speciality,
masove lahtdky a hlavné pokrmy z Cerstvych sladkovodnich ryb
treboriského regionu. Ochutnat muazete napriklad Stiku obec-
nou, sumce velkého ¢i treboriského kapra. Interiér restaurace je
nekurécky a klimatizovany. Supinka je jeji mlad$i sestra, kterd ma
stejnou nabidku.

+420 384 721 149
WWW.Ssupina.cz
GPS: 49°0'7.051"N, 14°46'12.524"E

27. Restaurace Rybérska basta

Rybarska basta se nachazi v klidném sousedstvi rybnika Svét.
Nabizi prevazné speciality ze sladkovodnich i morskych ryb. Na své
si ale prijdou i milovnici veproveho, kureciho ¢i hovéziho masa. Pres
leto mizete posedét na terase, ze které je nadherny vyhled na okoli.

+420 384 721 394
www.rybarskabasta.net
GPS: 49°0'1.805"N, 14°45'29.719"E

28. Steak Restaurace Stodola

Moderni a klimatizovana restaurace je vyhledavana pro rdzné oslavy
Ci rauty. Priiemné prostredi je ale vhodné i pro bézny obed nebo
vecefi. Jidelni listek nabizi steaky, speciality z dribeziho a veproveho
masa, ryby a nejraznéjsi druhy salatd.

+420 608 065 685
www. haistrakonice.cz/restaurant-stodola
GPS: 49°15'42.549"N, 13°563'38.298"E

29, Restaurace Alpska vyhlidka

Restaurace, ktera je soucasti znamého horského hotelu Alpska
vyhlidka, se nachdzi v nadhermém a klidném prostredi Sumavy.
Za pékného pocasi mizete posedét i na terase s vyhledem na Alpy.
V nabidce jsou teplé i studené pokrmy a alkoholické i nealkoholicke
napoje.

+420 380 428 888
www.alpskavyhlidka.cz
GPS: 48°58'3.971"N, 13°35'31.873"E

30. Hijenka KnfZecf Pland

Restaurace nabizi mimo jiné dveé gastronomické speciality — Knizeci
gulas a Pralinkové knedliky. Pres Iéto mohou navstévnici vyuzit i letni
posezeni s obcerstvenim formou samoobsluhy.

+420 774 978 767
www.knizeciplane.cz
GPS: 48°57'26.723"N, 13°37'34.263"E

31. Park Restaurant Brfeznfk

V' zrekonstruované hajence na Brezniku, ktera byla slavnostné
oteviena 6. prosince 2013, si pochutnate na tradicnich mistnich
specialitach. Potési vas jisté také dobovy interiér a styloveé oblecena
obsluha.

www.nprestaurant.cz
GPS: 48°58'16.561"N, 13°28'57.040"E

32. Hospoda U staryho kance

V turisticky vyhledavané obci Hoslovice se nachazi styloveé pojmen-
ovana Hospoda U staryho kance. Kromé tradicnich jidel pro vas
mUze hospoda zajistit tradicni zabijaCku, roznéeni, opékani Ci treba
zverinové hody.

+420 383 396 405
www.danek-group.cz
GPS: 49°11'29.354"N, 13°45'45.900"E

33. Restaurace Martinsky miyn

Restaurace, ktera oplyva atmosférou starého mlyna, nabizi hned
nekolik gurmanskych zazitkd. Patfi mezi né napriklad peceni kachen,
hus a kurat v kachlovych kamnech. Pri konzumaci mizete obdivovat
mlynské kolo, které je z oken dobre vidét, a provozovatelé také up-
ozornujf, Zze obc¢as v restauraci strasi, ostatné stejné jako v kazdém
spravném mlyné.

+420 386 322 996
www. martinskymlyn.cz
GPS: 48°49'40.807"N, 14°41'16.657"E

34. Borovansky mlyn

Restaurace nabizf tepla i studena jidla, alkoholické i nealkoholické
napoje. Posedét mizete v jidelng, baru, salonku s televizi a pres léto
na venkovni terase. V pripadé zajmu restaurace zajisti grilovani selat,
jehnat nebo kurat.

+420 387 981 504
www. borovanskymlyn.cz
GPS: 48°62'567.700"N, 14°37'37.100"E

35. Cervené Lhota Restaurant

Posezeni v pamatkové chranéném objektu, ktery se nachazi primo
naproti zamku Cervena Lhota, nabizf jedine¢ny romanticky zézitek.
Jidelnf listek je velmi pestry a potési jak milovniky hovéziho masa,
ryb ¢i dribeze, ale i vegetariany. Restaurace si také zaklada na
modernim vzhledu pokrmu na talffi.

+420 384 384 305
www.cervenalhota.cz
GPS: 49°14'50.551"N, 14°563'5.714"E

36. Restaurace Zlata Husa

Restaurace, ktera je soucasti hotelového komplexu Concertino,
sidlf v centru Jindfichova Hradce. Nabizi pestrou nabidku ceské
i zahranicni kuchyné. Restaurace také pripravuje ¢asté gastronom-
ické akce — napriklad fizkové hody, dny rybi kuchyné, dny fecke
kuchyne ¢i dny husich specialit.

+420 384 362 320
www.concertino.cz
GPS: 49°8'38.692"N, 156°0'13.476"E

37. Country Saloon Ripec

Restauraci, ktera se nachézi mezi mésty Sobéslav a Vesell nad
Luznici, nazyvaji stali hosté ,drevenice”. Interiér je totiz vytvoren ze
dreva, coZz mistu dodava specifickou atmosféru. Kromé dobrého
jidla vas jednou meésicné potési i Ziva country muzika.

+420 777 191 932
www.country-saloon.eu
GPS: 49°13'33.344"N, 14°43'16.240"E

38. Goldie Restaurant

\lysoké stropy, velka zrcadla a sochy od respektovanych umélct
dodavaji taborske restauraci, ktera se nachazi v prizemni ¢asti hotelu
Nautilus, elegantni raz. Jidelni listek nabizi Ceské a zahrani¢ni speci-
ality. Na své si prijdou i vinari, které jisté potési nabidka vin ze Starého
i Nového svéta.

+420 380 900 900
www.goldie.cz
GPS: 49°24'48.869"N, 14°39'29.778"E

39. Restaurace U dvou ko&ek

\/ historickém centru Tabora naleznete restauraci, ktera je zarizena
v husitském stylu stfedovekych kréem. Kuchyné se vénuje ceskym
jidlim, jako je kachna ¢i svickova na smetané, ale i mezinarodnim
pokrmim - rybam, steakdm ¢i salatim. Vinotéka nabizi kvalitni vina
z celého svéta.

+420 381 256 802
www. ukocek.cz
GPS: 49°24'51.880"N, 14°39'24.708"E

40. Hotel Rychta

Ryby, veprové maso, ale i pokrmy ze staroceské kuchyné si mizete
objednat v restauraci Hotelu Rychta v Netolicich, ktera je vybavena
diskrétnimi boxy pro Sest az deset lidi. Krome jidla podnik nabizi
mimo jiné také Sirokou nabidku moravskych vin.

+420 388 324 603
www.hotelrychta.com
GPS: 49°2'57.081"N, 14°11'561.959"E

41. Radni¢ni restaurace

Primo na radnici malebného méstyse Kremze se nachazi restaurace,
ktera nabizi sirokou nabidku jidel, ale i napojd. V lété je mozné
posedét na terase s vyhledem do okolni prirody.

+420 380 731 495
www.radnicni.cz
GPS: 48°54'16.100"N, 14°18'18.792"E

42, Restaurace Na rtizku

Na jidelnim listku restaurace, ktera sidli v historickém domé
v Hluboké nad Vitavou, naleznete napriklad bezmasa jidla, ryby,
salaty, steaky, hovézi maso a tak déle. V 1été je k dispozici zahradka
s détskym koutkem.

+420 387 966 555
WWW.Nnaruzku.cz
GPS: 49°3'1.801"N, 14°26'12.130"E

43. Restaurace Hubert

Specialitou Restaurace Hubert v Hluboké nad Vitavou je Uprava
zveriny vSeho druhu. V nabidce jsou ale i tradicni jidla Ceské a zahra-
nicnf kuchyné a také bohaty vybér alkoholickych i nealkoholickych
napoju. Pres léto mizete posedét na venkovni terase.

+420 387 965 577
www.restauracehubert.cz
GPS: 49°3'2.258"N, 14°25'568.547"E

44, Hornf Rakousko — zemé& kulinarskych zaZitkd

\Wrobky z Horniho Rakouska Vam zajisti kulinarsky zazitek. Kazdy re-
gion zde nabizi typické delikatesy, mistni regionalni speciality. Pochout-
kou, ktera se vyrabi ve vSech ¢astech regionu, jsou knedliky. Vyrabi se
zde ve vSech variantach: pikantni i sladke, pinéng, zapecené nebo jako
priloha k pec¢eni. K tomu je mozno servirovat jablkovou &i hruskovou
Stavu, ovocny most nebo regionalni pivo z chmele z oblasti Muhlviertlu.
Pochoutky si prazdninovi hosté mohou doprat v mnoha typickych res-
tauracich nebo na pastvinach a v podnicich nabizejicich obcerstvent.

+43 732 7277-720
www.genussland.at

45, Cerstvé nadepované pivo z Hornfho Rakouska

Horni Rakousko je zndamé svymi chutnymi druhy piva. Zviasté
v oblastech Muhlviertel a Innviertel se pivo jeste vari. Chmel z re-
gionu a Cerstva voda z matec¢né horniny propCjcuji pivu zviastni
chut. V. mnoha restauracich v regionu mohou prazdninovi hosté
ochutnat vybornou chmelovou stavu.

+43 732 7277-720
www.genussland.at
www.hornirakousko. at

46. Skanzen Finsterau

Ve skanzenu ve Finsterau jsou shromazdeny chalupy, celé statky
a dvory, vesnicka kovarna a pouli¢nf hostinec. Pod Sirym nebem se
pred Vami rozvine kus témeér realného minulého svéta, kterym se
mazete projit.

+48 8557 96060
www.freilichtmuseum.de
GPS: 48°56'4.486"N, 13°33'46.703"E

47. DUm u Feky — pifrodnf zéZitkové centrum Jochenstein

Dim u feky je ekologicka stanice okresu Pasov. Navstivte nasi zazit-
kovou vystavu nebo nase ¢etné akce. | chranéna krajinna oblast
Donauleiten, o kterou se starame, zve k zazitkovym toulkam priro-

dou. Den straveny v domeé u feky mizete prifiemné ukoncit v nasi
pivovarskeé zahrade.

+49 8591 912890
www.hausamstrom.de
GPS: 48°31'11.789"N, 13°42'33.868"E

JIHOCESKA RYBA

a jihoceska ryba. Vlysoce kvalitni rybi maso ze stovek rybnikl
se ¢im dal casteji objevuje nejen na ceskych stolech. Existuje
nespocet variant na dpravu jihoceskeho kapra, pstruha, candata
¢i sumce. Kapr z jihoceskych rybnikd se kazdy rok objevi na
Stédrovecernim stole v.mnoha domacnostech. Ovsem skvéle
chutnaji | dalsi ryby. Pstrouzek s cesnekovym maslem nebo
terinka z uzeneho sumce s kKoprovym kremem oslovi nejed-
noho navstévnika jihoceskych restauracl, Mnoho jihoceskych
rybich farem nabizi moznost ochutnani cerstvé chycené ryby
ihned po ulovent.

48. Treboriska rybf polévka

=

Co potiebujeme: (4 porce)

— ofez z kapra, nebo jiné ryby

— 1 stfedni cibule

— 500 g kofenové zeleniny

— Izice masla

— 1dcl bilého vina

— drceny kmin, Safran, muskatovy orisek
— sul, pepr, Cerstva petrzelka

— 2 dcl zakysané smetany

Postup:

1. Orez z kapra dikladné omyjeme a spolec¢né s divokym korenim
30 minut pozvolné varime.

2. Cibulku nakréjime najemno, zeleninku na nudlicky a nechame
zesklovatét na masle. Jemné podlijeme bilym vinem, pridame
Safran, kmin a nechame vino zredukovat na krém.

3. Poté zalijeme precedénym vyvarem z ryb a jeSte 15 minut
varime.

4. Ochutime soli, muskatem a velkou hrsti ¢erstvé listove petrzelky.

Pri podavani doplnime Izici zakysané smetany a uvarenym rybim
masem. Skvélé jsou maslové krutonky z bilého chleba. Polévka se
maze rozmixovat.

ZVERINA

Jiz na stole RoZmberkt se podédvala v hojném mnoZstvi zvérina.
Mnoho receptl se v mené, ¢i vice pozmenéné formé objevuje
v restauracich i dnes. Pro svoji neopakovatelnou chut se zvéri-
nove speciality casto podavaji pri slavnostnich piileZitostech.
Jedinecné je spojeni s Cerstvymi bylinkami, jalovcem a Cervenym

chutna | pomalu pecena divoka kachna.

49. Smdf ragll s perntkem a $penéatovym pudinkem

Co potrebujeme: (10 porci)

— 2 kg smci plec — 500 ml ¢erveného vina

— pepr, zazvor — pemik na strouhanf

— 500 g korenova zelenina — badyan, hrebicek skotice
— 100 g svestkova povidla — sdl

— 200 g suSengé Svestky

Postup:

1. Kofenovou zeleninu nakréjime nadrobno a opeceme na méasle.
Srnéi plec nakrajime na kostky, opeptime, osolime a pridame na
zeleninu. Podlijeme kvalitnim ¢ervenym vinem. Dusime asi 35 min.

2. Podlijeme vinem, pridame Svestkova povidla, koreni a dusime do
mekka.

3. Pridame nakrajeny pernik na strounani, susené Svestky a varime
jesté 5 minut.

Pudink:

— Y2 kg Cerstvého spenatu
(mozno kopriv)

— 1 cibule
— 50 g petrzelky

- 200 g mésla — 250 g vareného uzeného masa
- 8 vajec — sul, pept, muskatovy ofrisek

— 10 rohlikd

Postup:

1. Spenét sparime v osolené vodé asi 3 minuty, po vyjmuti zchladime
ve studené vodeg (aby zUstala barva).

2. V mise rozSlehame maslo se zloutky, pridame nasekanou petrzel,
cibulku najemno a namoc¢enou Zemli (rohliky) na kosticky. Smeés
osolime, korenime muskatem a peprem, pfidame mleté varené
uzené maso, Spenat a vSe promichame.

3. Vlozime do vymasténé formy vysypané strouhankou a zaklopime.
Varime ve vodnf lazni 45minut.

4. Mdazeme pouzit pecici papfr, pak nevysypavame strouhankou.

LESNI OVOCE

Malebna Krajina je nejvetsim jihoceskym bohatstvim, ktere oceni
kazdorocné mnoho turistt z mnoha koutd svéta. Prekrasnée louky,
tfoytivé lesknouct se hladiny rybnikl a v neposledni radé bohate
lesy piné zvére, hub a lesniho ovoce. Nejoblibenéjsim lesnim
ovocem jsou borGvky. Bordvkovy Zahour je ovocna omacka,
ktera se casto podava Kk livancdm nebo ovocnym knedlikim.
Horké se podavaji i maliny ¢i skoficl provonéna lhenicka jablka.

50. Tvarohové kneditky
s bortivkovym Zahourem

-

Co potiebujeme:

— 300 g mékkého tvarohu
— 3 dcl mléka

— 900 g hrubé mouky

— 1 kg bortvek

— 300 g cukru moucka

— pernik na strouhanf

— 100 g masla do tésta

— 3 vejce

— skofrice, citron, Spetka soli

Postup:

1. Tésto: Zmeklé maslo vyslename metlou a pridame k nému vejce,
stl, prolisovany mékky tvaroh a vétsi ¢ast mléka. Smeés peclivé
rozmichame, pridame hrubou mouku (trochu mouky si nechame
na posypani valu a vyvaleni t&sta). Do tésta priljeme zbytek
mléka a tésto vypracujeme a vyvalime na tenci plat, nakrajime
na Ctverecky priblizné 4x4 cm a na né klademe oslazené bortvky.
Ctverecky peclivé zabalime a vytvarujeme knedliky.

2. Knedliky vkladame do vrouci, mirné osolené vody a zvolna varime,
nezapomeneme nekolikrat opatné zamichat, aby se neprichytily
ke dnu nadoby. Vafime priblizné 5 minut.

3. BorGvky propereme, posypeme cukrem, pfidame maslo, trochu
vody a v8e rozvafime. Smeés zahustime pernikem, smetanou
a nakonec okorenime skofici a citronovou kirou.

4. Pred podavanim knedliky posypeme mouckovym cukrem
a doplnime horkym zahourem a zakysanou smetanou.

GASTRONOMICKE
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GASTRONOMICKE ZAZITKY

Laska prochazi zaludkem, a proto je snad-
né se zamilovat do jiznich Cech. Treborisky
kapr a dalsi ryby, pecene i smazene, skvéle
upravena zvérina, Stouchané brambory
S kysanym zelim, smetanova polévka kulaj-
da a stejné tak doudlebska veprova pecené
S vencem knedlikd, houby, pecene zelhaky
Ci sladke knedliky s rozvarenymi bordvkami,
to v8e je jen kratkym vyctem z véhlasnych
pIlitG poctive jihoceské kuchyné.

Jejim zakladem jsou cisté a vysoce kva-
litni zdroje surovin ze stovek rybnikd,
nekonecnych lest a rozlehlych pastvin.
JihoCeske vyrobky z mleka jsou vyhlasené
pro svou kvalitu nejen v Cechéach. Vodou
Z hlubin zemé se osvezuji velci i mali a piv,
jez jsou proslavena po celem svete, se rad
naplje kazdy milovnik tohoto moku.

Kvalitni jihoceske produkty naleznete ve
vSech prodejnach. Nejlepsi vyrobky z re-
gionu se mohou pysSnit ocenénim ,Chutna
hezky Jihocesky" a radou dalsich cen.

Unikétem jiznich Cech jsou vylovy rybnikd,
kde krom tradice mazete ulovky i ochutnat.

Pro navstéevniky kraje se kazdorocné kona
mnoho kulinarskych slavnosti. Svij vehlas
Si ziskalo Boravkobrani, ktere se kona
v Gervenci v Borovanech u Ceskych Budé-
Jovic.

K tradicnim akcim pak patil napriklad
Rybarske slavnosti v Treboni. Poradaji se ale
I nejrdznéjsi festivaly syra, zell, téstovin
nebo jablek. Za navstévu jisté stoji | gastro-
nomicky veletrh Gastrofest ¢i Reprezen-
tacni slavnosti piva a mineralnich vod. Gas-
tronomie je Uzce spjata s kvalitni nabidkou
restauraci a hotelt v jiznich Cechéch.

Ochutnejte jizni Cechy a presvéddte
se o harmonii chuti a vani s prekrasnou
Jihoceskou krajinou.

1. Budgjovicky Budvar, n. p.

Budégjovicky Budvar patfi k nejuspésnéjSim potravinarskym
podnikéim v Ceské republice. ZaloZzen byl pod nazvem Cesky
akciovy pivovar a prvni varku piva uvaril 7. fijna 1895. Zakla-
dateli pivovaru byli budéjovicti pravovarecnici ceské narodnosti,
Vv jejichz rodinach se pravo varit pivo dédilo jiz od dob zalozeni
mesta v roce 1265. Do nového pivovaru tak zakladatelé viozili
i slavnou tradici vareni budéjovického piva (oznacovaného jiz
od stredovéku jako BUDWEISER BIER) a také odborné znalosti

mnoha generaci pivovamikl. Pres obrovsky narlist produkce je
pivo v Budéjovickém Budvaru stale vyrabeno tradicni ceskou
technologii a jeho chut a kvalita zdstavaji stejné jiz po nékolik
generact.

Vyrabéna piva:
Budweiser Budvar B:ORIGINAL

— svétly lezak, obsah alkoholu: 5 % obj.,
Budweiser Budvar B:DARK

— tmavy lezak, obsah alkoholu: 4,7 % obj.,
Budweiser Budvar krouzkovany lezak B:SPECIAL

— svetly lezak, obsah alkoholu: 5 % obj.,
Budweiser Budvar B:CLASSIC

— svétlé vyCepni pivo, obsah alkoholu: 4 % obj.,
Budweiser Budvar Cvikl

— nefiltrované kvasnicové vycepni pivo, obsah alkoholu: 4 % obj.,
Bud Imperial Lager B:STRONG

— specialni pivo, obsah alkoholu: 7,5 % obj.,
Budweiser Budvar B:FREE

— nealkoholické pivo, obsah alkoholu: max. 0,5 % obj.,
Pardal Echt

— svetly lezak, obsah alkoholu: 4,5 % obj.,
Pardal Echt

— svetly kvasnicovy lezék, obsah alkoholu: 4,5 % obj.,
Pardal

— svétlé vyCepni pivo, obsah alkoholu: 3,8 % obj.,
PardalOVO bezové

— michany napoj z piva, obsah alkoholu: 2 % obj.

Kde ochutnat a nakoupit:

Vlastni restaurace v areadlu pivovaru, podnikova prodejna
v navstévnickém centru — maloobchodni prodej piva, prodej
reklamnich predmétd.

Navstéva pivovaru: :
Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva.

+420 387 705 341, www.budvar.cz
GPS: 48°569'36.859"N, 14°28'34.311"E
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2. Bohemia Regent, a. s.

Treborisky pivovar se mize pochlubit skute¢né dlouholetou tradici.
Zalozen byl v roce 1379, pricemz historicky nejstarsi zarizeni na
vyrobu piva zde vlastnila jiz v roce 1367 augustinianska feholnf
kanonie. Treboriské pivo zacinalo byt vyhlaSené a postupné ziskalo
dobré jméno také za hranicemi zemé. Primo v arealu pivovaru dnes
naleznete i restauraci.

Vyrabéna piva:

Pivo vyCepni svétlé 10°, pivo vyCepni svetlé 11°, svetly lezak 12°,
tmavy lezak 12°, Petr ok — specialni fezané 13°, Prezident — premium
special 14°, Knize — premium special 16°.

Kde ochutnat a nakoupit:

Vlastni restaurace v arealu pivovaru, pivovarska prodejna v arealu
pivovaru — maloobchodni prodej piva Bohemia Regent, prodej
reklamnich predmeétt Bohemia Regent a prodej alkoholickych napo-
ja firmy Fruko Schulz Jindfichtv Hradec.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva.
Nutno rezervovat predem.

+420 384 721 319, www.pivovar-regent.cz
GPS: 49°0'9.467"'N, 14°46'20.250"E

3. Pivovar Protivin, a. s.

Presny rok zalozeni protivinského pivovaru neni pisemné dolozen,
ale jisté je, ze jiz v prvni poloving 16. stoleti se v ném pivo varilo.
Prvni pisemné zminky se datuji do roku 1540. V roce 1711 preSel
do vlastnictvi slechtického rodu Schwarzenbergl, v nemz setrval
déle nez dveé stovky let. A prave za éry Schwarzenbergd byla v pivo-
varu vybudovéana prekrasna varna s medenymi kotli, véetné atypické
mladinové panve ve tvaru Ctverce, ve které se pivo vari dodnes.

Vyrabéna piva:

Platan 11 %, Platan kvasnicovy, Platan Nealko, Platan Premium,
Pracheriska Perla, Protivinsky Granat, Schwarzenberg lezak,
Schwarzenberg Sveétly vySepni, Lobkowicz Premium, Lobkowicz
Premium Nealko, Merlin.

Kde ochutnat a nakoupit:

Vlastni restaurace a podnikova prodejna v aredlu pivovaru — malo-
obchodnf prodej piva, prodej reklamnich predmetd.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalni
pocet osob ve skuping 50.

+420 382 733 111, www.pivovar-protivin.cz
GPS: 49°12'16.577"N, 14°13'3.593"E

4. Minipivovar BEERANEK Ceské Budgjovice

Oznaceni minipivovar je v tomto pripadé skute¢né na miste. BEER-
ANEK, ktery sidli v 1. pravovarecnem meéstanském domeé v centru
Ceskych Budgjovic, ma totiz nejmensi varnu v celém Cesku. Rodin-
ny pivovar je vérny tradici - varf nefiltrované a nepasterizované lezaky
plzenského typu. Svétly BEERANEK 11° mohli lidé poprvé ochutnat
v lednu 2014 v prilehlém baru Singer Pub. Ve stalé nabidce je uz
i polotmavy lezak BEERANEK 11° a BEERANEK 13° SPECIAL.
Sortiment piv dopliuji sezonni specidly.

Vyrabéna piva:
BEERANEK 11° a BEERANEK 13° SPECIAL.

Sortiment piv dopliuji sezonni specidly.

Kde ochutnat a nakoupit:
Singer Pub Ceské Budgjovice

Navstéva pivovaru:
Neprovadi se.

+420 608 120 102, www.beeranek.cz
GPS: 48°58'29.180"N, 14°28'20.754"E

5. Minipivovar Cemy Orel

Jindrichohradecky pivovar byl zalozen 4. ¢ervence 2013, patfi tedy
mezi mladsi zarizeni svého druhu. Navézal na bohatou historii bu-
dowvy, ve které se varilo pivo jiz v roce 1700, kdy pivovarnickeé pravo
ziskal byvaly majitel Jan Heniker. Minipivovar je soucéasti znameho
Grand Hotelu Cerny Orel.

Vyrabéna piva:
Vajgar 12% svetly lezak,
Salamon 11% polotmavy lezék.

Kde ochutnat a nakoupit:
Grand Hotel Cerny Orel.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalnf
pocet 0sob ve skuping 12.

+420 384 361 252, www.grandhotelcernyorel.cz
GPS: 49°8'36.283"N, 15°0'12.076"E

6. Glokner

VILLAGE GOLF HOTEL

Pivovar vznikl v roce 2013. Pojmenovani Glokner je odvozeno od
zvonice, ve které visf zvon se stejnym nazvem. Cela technologie
pivovaru a interiér je koncipovan do industrialniho stylu. Zajimavosti
jsou prostory, kde pivo zraje, a to proto, ze jsou umistény v prvnim
patfe. Naopak srotovani se odehrava nad varnou a sladovy Srot
samospadem pada pfimo do kotle. Dalsi technologickou zajimavosti
je privod piva pfimo do vyCepu. Délka celého pivovodu je zhruba
50 metra.

Vyrabéna piva:

Po cely rok typ Ceského lezaku — 12°svetly a 12°polotmavy. Pres
letni sezonu 7° polotmavou s obsahem alkoholu 2,2%, pSenicna
piva 11° a piva typu Pale Ale rtiznych stupnovitosti. Pres zimu silne-
jSi piva typu IPA, Porter, Stout a dalsf.

Kde ochutnat a nakoupit:
Village golf hotel Svachtv Dvdr.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalni
pocet osob ve skupiné 20. Pivni lazné Mladina.

+420 774 499 812, www.villagegolfhotel.com
GPS: 48°49'37.439"N, 14°21°'48.365"E

7. Minipivovar hotelu Bobik
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Minipivovar byl slavnostné uveden do provozu spole¢né s ote-
vienim celého hotelu Bobik. Stalo se tak v srpnu 2013. Receptura
vyrabénych piv, ktera si ziskala fanousky uz i mezi turisty ze zah-
ranici, je stejna jako receptura piva vyrabéného ve Volarech
v minulém stoletf.

Vyrabéna piva:
Gabretus - svétlé 11°, Gabretus - tmavé 13° (nepasterizovand).

Kde ochutnat a nakoupit:
Minipivovar hotelu Bobik.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalnf
pocet osob ve skuping 15.

+420 398 990 909, www.hotelbobik.eu
GPS: 48°54'40.916"N, 13°53'30.755"E

8. Pivovarsky dvur Lipan

Pivovarsky dvdr Lipan se nachazi v obci Drazi¢, nedaleko Tyna nad
Vitavou a Bechyné. Byl vybudovan v komplexu byvalého lihovaru
v roce 1997. V komplexu se nachazi pivovar, restaurace, penzion
a péstitelska péalenice.

Vyrabéna piva:
Svétly lezék, tmavy lezak, polotmavy speciél (pres zimni sezénu),

svetlé vyCepni (pres letnl sezénu), prilezitostné jina piva.

Kde ochutnat a nakoupit:
Pivovarsky dvar Lipan.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalnf
pocet osob ve skuping 40.

+420 382 588 828, www.pivovar-lipan.cz
GPS: 49°18'20.425"N, 14°22'50.731"E

9. Sumavsky pivovar Vimperk
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Sumavsky pivovar byl zalozen v roce 2010. Stojl na dolnim konci
vimperského namésti a navazuje na dlouholetou tradici vareni piva
ve Vimperku. Vychazi z tradi¢nich postupt a receptur.

Vyrabéna piva:

Vimpersky svetly lezak 11°, Vimpersky polotmavy lezak 12°, Vimpersky
tmavy special 13°, Vimpersky ibiskovy lezak 11° (Florian), Vimperské
psenicné 12°, Vimpersky zazvorovy special 13°, Vimpersky Marzen-
bier 14°, Vimpersky medovy special 156°, Vimpersky zlaty Bock 16°,
Vimpersky 7 sladovy special 17°, Vimpersky tmavy Doppelbock 19°
(Inocenc) — na ¢epu prilezitostng, Stredoveky Vimperk 13°,

Kde ochutnat a nakoupit:

Vlastni restaurace a podnikova prodejna v areélu pivovaru — malo-
obchodni prodej piva, prodej reklamnich predmétd.

Navstéva pivovaru:

Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalnf
pocet osob ve skupiné po dohode.

+420 777 189 345, www.sumavskypivovar.cz
GPS: 49°3'8.832"N, 13°46'29.874"E

10. Pivovar Mayzus Chotoviny

Pivovar byl vybudovan v roce 2011 Sergejem Mayzusem v pros-
tordch zamku Chotoviny. Prvni  zkuSebni varka byla uvarena ve
stejném roce, ale poprvé nove pivo lidé ochutnali az v prosinci roku
2012. V roce 2013 dosahl pivovar vystavu 193 hl.

Vyrabéna piva:

Stala nabidka: Chotovinsky lezak 12°, Chotovinsky Vienna Spe-
zlal “1913°". Sezdnni nabidka: Chotovinské jarni 10°, Chotovinsky
Bitter Special (EPA), Chotovinsky Dunkelweizen, AA IPA, Chotovinsky
Stout, Strelnicka desitka, VojtiSek Brown Ale, Summertime Pale Ale.

Kde ochutnat a nakoupit:
Hotel GOLD, Chotoviny.

Navstéva pivovaru:
Neprovadi se.

www. pivovarchotoviny.cz
GPS: 49°28'44.308"N, 14°40'51.967"E

11. Pivovérek Pand z Raze
Jindifichtiv Hradec

Piva vyrabf tradicnim ¢eskym zplsobem, nepasterizovana, nefiltro-
vang, otevrena spilka, lezacky tank. Pivovar z Jindrfichova Hradce
disponuije vlastni pivovarskou hospodou a penzionem s 22 10zky. Do
provozu uvedeno 15. ¢ervna 2013.

Vyrabéna piva:
Jindrich 10°, Jindfich 11° polotmavy a Vitek 12°.

Kde ochutnat a nakoupit:
Vlastni restaurace v aredlu pivovaru.

Navstéva pivovaru:
Neprovadi se.

WWW. panuzruze.cz
GPS: 49°8'18.661"N, 15°0'31.281"E

12. Minipivovar Kn&zZinek

Pivovar byl oficialné otevreny 1.1.2013. Jeho historie neni tedy prilis
dlouha. Za tak kratkou dobu svého plsobenti ale dokazal presvedcit
mnoho lidi, Zze misto, kde se proménuje voda, slad a chmel v zlatavy
mok, stojf za to navstivit. V komplexu rekreacniho a kongresového
centra (RKC Nové Dvory) je kromé& navstévy minipivovaru a restau-
race moznost ubytovani v rodinném penzionu.

Vyrabéna piva:
11° svetly lezak, 11° polotmavy lezék, 13° cerny special, 14° svétlé
medove pivo.

Kde ochutnat a nakoupit:
Vlastnf restaurace v arealu pivovaru.

Navstéva pivovaru:
Komentované prohlidky pivovaru s ochutnavkou piva, maximalni
pocet osob ve skuping 15.

+420 774 910 155, www.rkcnovedvory.cz
GPS: 49°0'7.979"N, 14°24'16.118"E

13. Restaurace Masné kramy

ochutnat specialni krouzkovany lezak z produkce Budegjovického
Budvaru a jidla tradicni ceské kuchyneé.

+420 387 201 301
www.masne-kramy.cz
GPS: 48°58'33.263"N, 14°28'24.995"E

14. Pivnice Budvar

Stylova pivnice nenabizi jen piva ze sortimentu Budgjovického
Budvaru, ale i ¢eskou a mezinarodni kuchyni. Milovniky sportu
jisté potési sportovni prenosy na velké obrazovce. Restaurace se
nachazi v prizemi administrativni budovy Budegjovického Budvaru.

+420 387 705 341
www.budvar.cz
GPS: 48°59'36.858"N, 14°28'34.309"E

15. Restaurace Zvon

\lyhlasena restaurace se nachazi ve zrekonstruovaném historickém
objektu pifmo v centru Ceskych Budg&jovic. Modernim zptisobem
se snazi rozvijet tradici jihoCeského pohostinstvi. Na své si prijdou
i milovnici farmarské kuchyné. Nechybf Siroky vybér kvalitnich vin
a piva ze sortimentu Plzeriského Prazdroje.

+420 381 601 601
www.hotel-zvon.cz
GPS: 48°58'27.495"N, 14°28'30.907"E

16. Motorest Pegast

Restaurace je soucasti rodinného penzionu, ktery je vhodny jak pro
pracovni ubytovani, tak i pro navstévniky jihoceské metropole. Mimo
jiné nabizf po cely rok i specialni gastronomické akce. Pres tyden
jsou pak samozrejmosti poledni menu. Motorest Pegast se nachéazf
v klidné lokalité a je skvéle pristupny. Parkovat mizete prfimo pred
objektem.

+420 387 203 119
www.pegast.cz
GPS: 48°57'50.601"N, 14°27'23.932"E

17. Restaurace Alchymista

Prestiznimi cenami ovéndené restaurace v centru Ceskych Budgjovic
se vraci do minulosti. Interiéry z rudolfinské doby maji velmi
specifickou atmosféru a nechybf ani pIné funkcéni alchymisticka pec,
kterou najdete uprostred restaurace. V nabidce jsou staroceska
i mezinarodni jidla.

+420 386 356 545
www.alchymista.org
GPS: 48°58'17.143"N, 14°28'47.736"E

18. Cikanska jizba

Oblibena restaurace se nachézi primo v historickém centru Ceského
Krumlova. Je wyhledavana i mezi turisty, ktefi kromé& samotné
kuchyné vyzdvihuiji také hudebnf doprovod.

+420 777 122 773
www.cindzirenta.cz
GPS: 48°48'41.483"N, 14°18'52.449"E

19. Kréma v Satlavské ulici

Stfedoveka kréma sidlf v zrekonstruované renesanéni stavbé.
Doboveé hostiny, rostovana jidla, kvalitni moravskéa archivni a sudova
vina, hudba. Jedna z nejoblibengjsich ¢eskokrumlovskych restaura-
cf je ¢astym cilem turistd, av8ak zvuk ma i mezi mistnimi lidmi.

+420 380 713 344
www.satlava.cz
GPS: 48°48'38.436"N, 14°18'57.449"E

20. Papa’s Living Restaurant

/nama ceskokrumlovska restaurace sidli v sousedstvi rfeky Vitavy
v historickém centru Ceského Krumlova. Kromé ¢erstvych domacich
teéstovin zde nabizeji napriklad steaky. Nechybi ani bohaty vybér
Ceskych ¢i zahrani¢nich vin.

+420 380 711 583
WWW.papas.cz
GPS: 48°48'42.291"N, 14°19'0.659"E

21. Hospoda Na louZi

Rozsahla sbirka starych reklamnich ceduli na pivo navozuje
atmosféru pocatku minulého stoleti. Kuchyné se zameéruje hlavne na
Ceska jidla, jako je veprova pecene, gulas nebo svickova. V nabidce
je také vybér z moravskych vin, ¢eskokrumlovské pivo ¢i tradienf
Ceské destilaty. V hospodé se nachazi piano, takze zde obcas zni
i zivd muzika.

+420 380 711 280
www.nalouzi.cz
GPS: 48°48'36.570"N, 14°18'60.576"E

22. Restaurace Don Julius

Uz pfi vstupu do této restaurace v centru Ceského Krumlova vés
nadchne jejf interiér, ktery nepostrada nadhled. Zadnf ¢ast restau-
race tvori reliéfni kopie ¢eskokrumlovského nameésti. V nabidce je
ceska i mezinarodni kuchyng, pricemz nechybf sezénni speciality.

+420 380 712 310
www.hotelzlatyandel.cz
GPS: 48°48'37.150"N, 14°18'561.448"E

23. Restaurace Hotel U Martina

Stylova restaurace s atraktivnim historickym vzhledem se nachazf
v centru nadherného méstecka, nad kterym se tyc¢i Statni hrad Rozm-
berk. Vedle tradi¢nich pokrm@ nechybi ani speciality, které potési ne-
jednoho gurmana. Skupiny si mohou uzit i grilované selatko.

+420 380 749 745, www.hotelumartina.cz
GPS: 48°39'18.697"N, 14°22'0.314"E

24, Restaurace Sporthotel Z4ton

Nekuracka restaurace ctyrhvezdickoveho wellness hotelu se spe-
cializuje na pokrmy z ryb, domaci pastu a rizota. Kuchar pouziva
pouze cerstvé suroviny, zadné polotovary a nahrazky. Zaroven se
snazi reagovat na nove trendy v gastronomii.

+420 380 709 110
www.sporthotel-zaton.cz
GPS: 48°43'39.178"N, 14°20'2.099'E

25. Restaurace Studenec

Prednosti restaurace, ktera se nachazi v prijemném prostredi Hotelu
Studenec, je zvérinova kuchyné. JidelniCek celkové nabizi velké
mnozstvi pokrmU@ i napojd. Najist se mdzete v Utulném sale, letni Ci
zimni terase.

+420 380 749 818
www.hotel-studenec.com
GPS: 48°39'38.918"N, 14°21'36.954"E

26. Rybf restaurace Supina a Supinka

\lyhlasena restaurace s dlouholetou tradici nabizi ceské speciality,
masove lahtdky a hlavné pokrmy z Cerstvych sladkovodnich ryb
treboriského regionu. Ochutnat muazete napriklad Stiku obec-
nou, sumce velkého ¢i treboriského kapra. Interiér restaurace je
nekurécky a klimatizovany. Supinka je jeji mlad$i sestra, kterd ma
stejnou nabidku.

+420 384 721 149
WWW.Ssupina.cz
GPS: 49°0'7.051"N, 14°46'12.524"E

27. Restaurace Rybérska basta

Rybarska basta se nachazi v klidném sousedstvi rybnika Svét.
Nabizi prevazné speciality ze sladkovodnich i morskych ryb. Na své
si ale prijdou i milovnici veproveho, kureciho ¢i hovéziho masa. Pres
leto mizete posedét na terase, ze které je nadherny vyhled na okoli.

+420 384 721 394
www.rybarskabasta.net
GPS: 49°0'1.805"N, 14°45'29.719"E

28. Steak Restaurace Stodola

Moderni a klimatizovana restaurace je vyhledavana pro rdzné oslavy
Ci rauty. Priiemné prostredi je ale vhodné i pro bézny obed nebo
vecefi. Jidelni listek nabizi steaky, speciality z dribeziho a veproveho
masa, ryby a nejraznéjsi druhy salatd.

+420 608 065 685
www. haistrakonice.cz/restaurant-stodola
GPS: 49°15'42.549"N, 13°563'38.298"E

29, Restaurace Alpska vyhlidka

Restaurace, ktera je soucasti znamého horského hotelu Alpska
vyhlidka, se nachdzi v nadhermém a klidném prostredi Sumavy.
Za pékného pocasi mizete posedét i na terase s vyhledem na Alpy.
V nabidce jsou teplé i studené pokrmy a alkoholické i nealkoholicke
napoje.

+420 380 428 888
www.alpskavyhlidka.cz
GPS: 48°58'3.971"N, 13°35'31.873"E

30. Hijenka KnfZecf Pland

Restaurace nabizi mimo jiné dveé gastronomické speciality — Knizeci
gulas a Pralinkové knedliky. Pres Iéto mohou navstévnici vyuzit i letni
posezeni s obcerstvenim formou samoobsluhy.

+420 774 978 767
www.knizeciplane.cz
GPS: 48°57'26.723"N, 13°37'34.263"E

31. Park Restaurant Brfeznfk

V' zrekonstruované hajence na Brezniku, ktera byla slavnostné
oteviena 6. prosince 2013, si pochutnate na tradicnich mistnich
specialitach. Potési vas jisté také dobovy interiér a styloveé oblecena
obsluha.

www.nprestaurant.cz
GPS: 48°58'16.561"N, 13°28'57.040"E

32. Hospoda U staryho kance

V turisticky vyhledavané obci Hoslovice se nachazi styloveé pojmen-
ovana Hospoda U staryho kance. Kromé tradicnich jidel pro vas
mUze hospoda zajistit tradicni zabijaCku, roznéeni, opékani Ci treba
zverinové hody.

+420 383 396 405
www.danek-group.cz
GPS: 49°11'29.354"N, 13°45'45.900"E

33. Restaurace Martinsky miyn

Restaurace, ktera oplyva atmosférou starého mlyna, nabizi hned
nekolik gurmanskych zazitkd. Patfi mezi né napriklad peceni kachen,
hus a kurat v kachlovych kamnech. Pri konzumaci mizete obdivovat
mlynské kolo, které je z oken dobre vidét, a provozovatelé také up-
ozornujf, Zze obc¢as v restauraci strasi, ostatné stejné jako v kazdém
spravném mlyné.

+420 386 322 996
www. martinskymlyn.cz
GPS: 48°49'40.807"N, 14°41'16.657"E

34. Borovansky mlyn

Restaurace nabizf tepla i studena jidla, alkoholické i nealkoholické
napoje. Posedét mizete v jidelng, baru, salonku s televizi a pres léto
na venkovni terase. V pripadé zajmu restaurace zajisti grilovani selat,
jehnat nebo kurat.

+420 387 981 504
www. borovanskymlyn.cz
GPS: 48°62'567.700"N, 14°37'37.100"E

35. Cervené Lhota Restaurant

Posezeni v pamatkové chranéném objektu, ktery se nachazi primo
naproti zamku Cervena Lhota, nabizf jedine¢ny romanticky zézitek.
Jidelnf listek je velmi pestry a potési jak milovniky hovéziho masa,
ryb ¢i dribeze, ale i vegetariany. Restaurace si také zaklada na
modernim vzhledu pokrmu na talffi.

+420 384 384 305
www.cervenalhota.cz
GPS: 49°14'50.551"N, 14°563'5.714"E

36. Restaurace Zlata Husa

Restaurace, ktera je soucasti hotelového komplexu Concertino,
sidlf v centru Jindfichova Hradce. Nabizi pestrou nabidku ceské
i zahranicni kuchyné. Restaurace také pripravuje ¢asté gastronom-
ické akce — napriklad fizkové hody, dny rybi kuchyné, dny fecke
kuchyne ¢i dny husich specialit.

+420 384 362 320
www.concertino.cz
GPS: 49°8'38.692"N, 156°0'13.476"E

37. Country Saloon Ripec

Restauraci, ktera se nachézi mezi mésty Sobéslav a Vesell nad
Luznici, nazyvaji stali hosté ,drevenice”. Interiér je totiz vytvoren ze
dreva, coZz mistu dodava specifickou atmosféru. Kromé dobrého
jidla vas jednou meésicné potési i Ziva country muzika.

+420 777 191 932
www.country-saloon.eu
GPS: 49°13'33.344"N, 14°43'16.240"E

38. Goldie Restaurant

\lysoké stropy, velka zrcadla a sochy od respektovanych umélct
dodavaji taborske restauraci, ktera se nachazi v prizemni ¢asti hotelu
Nautilus, elegantni raz. Jidelni listek nabizi Ceské a zahrani¢ni speci-
ality. Na své si prijdou i vinari, které jisté potési nabidka vin ze Starého
i Nového svéta.

+420 380 900 900
www.goldie.cz
GPS: 49°24'48.869"N, 14°39'29.778"E

39. Restaurace U dvou ko&ek

\/ historickém centru Tabora naleznete restauraci, ktera je zarizena
v husitském stylu stfedovekych kréem. Kuchyné se vénuje ceskym
jidlim, jako je kachna ¢i svickova na smetané, ale i mezinarodnim
pokrmim - rybam, steakdm ¢i salatim. Vinotéka nabizi kvalitni vina
z celého svéta.

+420 381 256 802
www. ukocek.cz
GPS: 49°24'51.880"N, 14°39'24.708"E

40. Hotel Rychta

Ryby, veprové maso, ale i pokrmy ze staroceské kuchyné si mizete
objednat v restauraci Hotelu Rychta v Netolicich, ktera je vybavena
diskrétnimi boxy pro Sest az deset lidi. Krome jidla podnik nabizi
mimo jiné také Sirokou nabidku moravskych vin.

+420 388 324 603
www.hotelrychta.com
GPS: 49°2'57.081"N, 14°11'561.959"E

41. Radni¢ni restaurace

Primo na radnici malebného méstyse Kremze se nachazi restaurace,
ktera nabizi sirokou nabidku jidel, ale i napojd. V lété je mozné
posedét na terase s vyhledem do okolni prirody.

+420 380 731 495
www.radnicni.cz
GPS: 48°54'16.100"N, 14°18'18.792"E

42, Restaurace Na rtizku

Na jidelnim listku restaurace, ktera sidli v historickém domé
v Hluboké nad Vitavou, naleznete napriklad bezmasa jidla, ryby,
salaty, steaky, hovézi maso a tak déle. V 1été je k dispozici zahradka
s détskym koutkem.

+420 387 966 555
WWW.Nnaruzku.cz
GPS: 49°3'1.801"N, 14°26'12.130"E

43. Restaurace Hubert

Specialitou Restaurace Hubert v Hluboké nad Vitavou je Uprava
zveriny vSeho druhu. V nabidce jsou ale i tradicni jidla Ceské a zahra-
nicnf kuchyné a také bohaty vybér alkoholickych i nealkoholickych
napoju. Pres léto mizete posedét na venkovni terase.

+420 387 965 577
www.restauracehubert.cz
GPS: 49°3'2.258"N, 14°25'568.547"E

44, Hornf Rakousko — zemé& kulinarskych zaZitkd

\Wrobky z Horniho Rakouska Vam zajisti kulinarsky zazitek. Kazdy re-
gion zde nabizi typické delikatesy, mistni regionalni speciality. Pochout-
kou, ktera se vyrabi ve vSech ¢astech regionu, jsou knedliky. Vyrabi se
zde ve vSech variantach: pikantni i sladke, pinéng, zapecené nebo jako
priloha k pec¢eni. K tomu je mozno servirovat jablkovou &i hruskovou
Stavu, ovocny most nebo regionalni pivo z chmele z oblasti Muhlviertlu.
Pochoutky si prazdninovi hosté mohou doprat v mnoha typickych res-
tauracich nebo na pastvinach a v podnicich nabizejicich obcerstvent.

+43 732 7277-720
www.genussland.at

45, Cerstvé nadepované pivo z Hornfho Rakouska

Horni Rakousko je zndamé svymi chutnymi druhy piva. Zviasté
v oblastech Muhlviertel a Innviertel se pivo jeste vari. Chmel z re-
gionu a Cerstva voda z matec¢né horniny propCjcuji pivu zviastni
chut. V. mnoha restauracich v regionu mohou prazdninovi hosté
ochutnat vybornou chmelovou stavu.

+43 732 7277-720
www.genussland.at
www.hornirakousko. at

46. Skanzen Finsterau

Ve skanzenu ve Finsterau jsou shromazdeny chalupy, celé statky
a dvory, vesnicka kovarna a pouli¢nf hostinec. Pod Sirym nebem se
pred Vami rozvine kus témeér realného minulého svéta, kterym se
mazete projit.

+48 8557 96060
www.freilichtmuseum.de
GPS: 48°56'4.486"N, 13°33'46.703"E

47. DUm u Feky — pifrodnf zéZitkové centrum Jochenstein

Dim u feky je ekologicka stanice okresu Pasov. Navstivte nasi zazit-
kovou vystavu nebo nase ¢etné akce. | chranéna krajinna oblast
Donauleiten, o kterou se starame, zve k zazitkovym toulkam priro-

dou. Den straveny v domeé u feky mizete prifiemné ukoncit v nasi
pivovarskeé zahrade.

+49 8591 912890
www.hausamstrom.de
GPS: 48°31'11.789"N, 13°42'33.868"E

JIHOCESKA RYBA

a jihoceska ryba. Vlysoce kvalitni rybi maso ze stovek rybnikl
se ¢im dal casteji objevuje nejen na ceskych stolech. Existuje
nespocet variant na dpravu jihoceskeho kapra, pstruha, candata
¢i sumce. Kapr z jihoceskych rybnikd se kazdy rok objevi na
Stédrovecernim stole v.mnoha domacnostech. Ovsem skvéle
chutnaji | dalsi ryby. Pstrouzek s cesnekovym maslem nebo
terinka z uzeneho sumce s kKoprovym kremem oslovi nejed-
noho navstévnika jihoceskych restauracl, Mnoho jihoceskych
rybich farem nabizi moznost ochutnani cerstvé chycené ryby
ihned po ulovent.

48. Treboriska rybf polévka

=

Co potiebujeme: (4 porce)

— ofez z kapra, nebo jiné ryby

— 1 stfedni cibule

— 500 g kofenové zeleniny

— Izice masla

— 1dcl bilého vina

— drceny kmin, Safran, muskatovy orisek
— sul, pepr, Cerstva petrzelka

— 2 dcl zakysané smetany

Postup:

1. Orez z kapra dikladné omyjeme a spolec¢né s divokym korenim
30 minut pozvolné varime.

2. Cibulku nakréjime najemno, zeleninku na nudlicky a nechame
zesklovatét na masle. Jemné podlijeme bilym vinem, pridame
Safran, kmin a nechame vino zredukovat na krém.

3. Poté zalijeme precedénym vyvarem z ryb a jeSte 15 minut
varime.

4. Ochutime soli, muskatem a velkou hrsti ¢erstvé listove petrzelky.

Pri podavani doplnime Izici zakysané smetany a uvarenym rybim
masem. Skvélé jsou maslové krutonky z bilého chleba. Polévka se
maze rozmixovat.

ZVERINA

Jiz na stole RoZmberkt se podédvala v hojném mnoZstvi zvérina.
Mnoho receptl se v mené, ¢i vice pozmenéné formé objevuje
v restauracich i dnes. Pro svoji neopakovatelnou chut se zvéri-
nove speciality casto podavaji pri slavnostnich piileZitostech.
Jedinecné je spojeni s Cerstvymi bylinkami, jalovcem a Cervenym

chutna | pomalu pecena divoka kachna.

49. Smdf ragll s perntkem a $penéatovym pudinkem

Co potrebujeme: (10 porci)
— 2 kg smci plec

— pept, zézvor

— 500 g korenova zelenina
— 100 g svestkova povidla

— 200 g suSengé Svestky

— 500 ml Cerveného vina

— pernik na strouhani

— badyan, hrebicek skorice
— sl

Postup:

1. Kofenovou zeleninu nakréjime nadrobno a opeceme na méasle.
Srnéi plec nakrajime na kostky, opeptime, osolime a pridame na
zeleninu. Podlijeme kvalitnim ¢ervenym vinem. Dusime asi 35 min.

2. Podlijeme vinem, pridame Svestkova povidla, koreni a dusime do
mekka.

3. Pridame nakrajeny pernik na strounani, susené Svestky a varime
jesté 5 minut.

Pudink:

— Y2 kg Cerstvého spenatu
(mozno kopriv)

— 1 cibule
— 50 g petrzelky

- 200 g mésla — 250 g vareného uzeného masa
- 8 vajec — sul, pept, muskatovy ofrisek

— 10 rohlikd

Postup:

1. Spenét sparime v osolené vodé asi 3 minuty, po vyjmuti zchladime
ve studené vodeg (aby zUstala barva).

2. V mise rozSlehame maslo se zloutky, pridame nasekanou petrzel,
cibulku najemno a namoc¢enou Zemli (rohliky) na kosticky. Smeés
osolime, korenime muskatem a peprem, pfidame mleté varené
uzené maso, Spenat a vSe promichame.

3. Vlozime do vymasténé formy vysypané strouhankou a zaklopime.
Varime ve vodnf lazni 45minut.

4. Mdazeme pouzit pecici papfr, pak nevysypavame strouhankou.

LESNI OVOCE

Malebna Krajina je nejvetsim jihoceskym bohatstvim, ktere oceni
kazdorocné mnoho turistt z mnoha koutd svéta. Prekrasnée louky,
tfoytivé lesknouct se hladiny rybnikl a v neposledni radé bohate
lesy piné zvére, hub a lesniho ovoce. Nejoblibenéjsim lesnim
ovocem jsou borGvky. Bordvkovy Zahour je ovocna omacka,
ktera se casto podava Kk livancdm nebo ovocnym knedlikim.
Horké se podavaji i maliny ¢i skoficl provonéna lhenicka jablka.

50. Tvarohové kneditky
s bortivkovym Zahourem

-

Co potiebujeme:

— 300 g mékkého tvarohu
— 3 dcl mléka

— 900 g hrubé mouky

— 1 kg bortvek

— 300 g cukru moucka

— pernik na strouhanf

— 100 g masla do tésta

— 3 vejce

— skofrice, citron, Spetka soli

Postup:

1. Tésto: Zmeklé maslo vyslename metlou a pridame k nému vejce,
stl, prolisovany mékky tvaroh a vétsi ¢ast mléka. Smeés peclivé
rozmichame, pridame hrubou mouku (trochu mouky si nechame
na posypani valu a vyvaleni t&sta). Do tésta priljeme zbytek
mléka a tésto vypracujeme a vyvalime na tenci plat, nakrajime
na Ctverecky priblizné 4x4 cm a na né klademe oslazené bortvky.
Ctverecky peclivé zabalime a vytvarujeme knedliky.

2. Knedliky vkladame do vrouci, mirné osolené vody a zvolna varime,
nezapomeneme nekolikrat opatné zamichat, aby se neprichytily
ke dnu nadoby. Vafime priblizné 5 minut.

3. BorGvky propereme, posypeme cukrem, pfidame maslo, trochu
vody a v8e rozvafime. Smeés zahustime pernikem, smetanou
a nakonec okorenime skofici a citronovou kirou.

4. Pred podavanim knedliky posypeme mouckovym cukrem
a doplnime horkym zahourem a zakysanou smetanou.

‘walesy why

S3Q0UIP & Y7 Wajgodzos wiuels ‘(4a43)

[oAzoJ jueuoifal 0id npuoy oyaysdoind z Jiun noxysdoing uerodueuln|ods af pafoid oua)

“[1S0UONOPNG ISBA Op 8011S8AU|

€110

[

pun4 1uswdojanag
|euoifay ueadoiny o
NOINN NV3d0dn3

€131z

i

feay Mysaoyir

o=
NCY

‘VA‘

GASTRONOMICKE

/AZITKY

»"'

A
-

Jihocesky kraj

EUROPEAN UNION
@ European Regional
Development Fund

* %%

MLILYZ
IHAOINONOGLSVO

ciL3

Investice do vasi budoucnosti.

Tento projekt je spolufinancovan Evropskou unji z Evropského fondu pro regiondlni rozvoj

(ERDF), Statn

@ PRAHA

® BRNO

@ Bohdalov

© Zdiby
o0

im rozpoctem CR a JihoCeskym krajem.

vodni plochy; lesy
hranice statu
dalnice

dalni¢ni tunel
dalnice ve vystavbé
viceprouda, rychlostni silnice
silnice I. tfidy
silnice Il. tfidy
silnice Ill. tfidy
zeleznice

vodni toky

hlavni mésto

meésto

meéstys

obec

dalni¢ni sjezd (exit)
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